
 
 

 Settimana del gusto con 
 “CACCIA IN CUCINA ” 

 
Ritorna l’appuntamento dedicato alla cacciagione dal 21 febbraio al 27 febbraio  

Tutte le sere sarà possibile assaporare le nostre ricette a base di selvaggina, 
 pernice, lepre, capriolo, fagiano, cinghiale …. e altro ancora, vi ricordo che è necessaria la prenotazione. 

 

 
 Terrina di fagiano con il suo patè tartufato  

 composta di pere e insalatina novella. 

 

Pappardelle in salmì di lepre.   

Risotto mantecato al ragù di pernice e castagne. 

 

Capriolo marinato una notte con spezie ortaggi e vino rosso, 

 brasato dolcemente, accompagnato con polenta morbida. 

 

Sorbetto agli agrumi. 

 

                    Fantasia di Dolci artigianali.  

  

Caffè con frivolezze. 

 

euro 45,00 a persona  incluso vini in abbinamento di nostra selezione 

 


